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ประกาศกระทรวงพาณิชย์ 

เรื�อง  หลกัเกณฑ์และวธิีการการจดัให้มกีารตรวจสอบมาตรฐานสินค้า  

 และการตรวจสอบมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลไิทย พ.ศ. ๒๕๔๕* 

_______________ 
 

 อาศยัอาํนาจตามความในมาตรา ๔(๕) และมาตรา ๑๗ แห่งพระราชบญัญติัมาตรฐานสินคา้

ขาออก พ.ศ. ๒๕๐๓ แกไ้ขเพิ�มเติมโดยพระราชบญัญติัมาตรฐานสินคา้ขาออก (ฉบบัที� ๒) พ.ศ. ๒๕๒๒ 

อนัเป็นพระราชบญัญติัที�มีบทบญัญติับางประการเกี�ยวกบัการจาํกดัสิทธิและเสรีภาพของบุคคล ซึ�งมาตรา ๒๙ 

ประกอบกบัมาตรา ๓๑ มาตรา ๓๕ มาตรา ๔๘ และมาตรา ๕๐ ของรัฐธรรมนูญแห่งราชอาณาจกัรไทย 

บญัญติัใหก้ระทาํไดโ้ดยอาศยัอาํนาจตามบญัญติัแห่งกฎหมาย รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชยโ์ดยคาํแนะนาํ

ของคณะกรรมการมาตรฐานสินคา้ จึงออกประกาศไวด้งัต่อไปนี�  

 ขอ้  ๑. ให้ผูท้าํการค้าขาออกซึ�งสินคา้มาตรฐานขา้วหอมมะลิไทยจดัให้มีการตรวจสอบ

มาตรฐานสินคา้ตามหลกัเกณฑแ์ละวิธีการดงัต่อไปนี�  

  (๑) การจดัใหม้ีการตรวจสอบแต่ละวนัใหก้ระทาํไดใ้นระหว่างเวลา ๐๘.๐๐ นาฬิกา 

ถึงเวลา ๒๒.๓๐ นาฬิกา การจดัใหม้ีการตรวจสอบนอกเวลาดงักล่าวจะกระทาํไดต่้อเมื�อไดรั้บอนุญาต

เป็นหนงัสือจากสาํนกังานมาตรฐานสินคา้หรือสาํนกังานสาขา 

   ในกรณีที�มีความจาํเป็นเร่งด่วนเพื �อส่งมอบสินคา้ให้ทนักาํหนด โดยมี

เหตุขดัขอ้งไม่สามารถขออนุญาตเป็นหนังสือจากสาํนักงานมาตรฐานสินคา้หรือสาํนักงานสาขาตามที�

ระบุไวใ้นวรรคหนึ�ง ผูจ้ดัให้มีการตรวจสอบสามารถจดัให้มีการตรวจสอบนอกเวลาที�กาํหนดได ้โดย    

ผูจ้ดัให้มีการตรวจสอบตอ้งมีหนังสือชี� แจงเหตุผล ความจาํเป็นดงักล่าวให้สาํนักงานมาตรฐานสินค้า

ทราบภายในกาํหนด ๕ วนั นบัแต่วนัที�มีการตรวจสอบนั�น 

  (๒) สถานที�จดัใหม้ีการตรวจสอบตอ้งอยู่ในทอ้งที�หรือเขตที�สาํนักงานมาตรฐาน

สินคา้ไดป้ระกาศกาํหนดใหเ้ป็นทอ้งที�หรือเขตที�จะจดัใหม้ีการตรวจสอบมาตรฐานสินคา้ได ้

  (๓) สถานที�จดัให้มีการตรวจสอบตอ้งมีแสงสว่างพอเพียงที�จะทาํการตรวจสอบ

มาตรฐานสินคา้ได ้

  (๔) ผูจ้ ัดให้มีการตรวจสอบจะต้องระบุหรือกาํหนดกองสินค้าหรือถงัไซโลที�

บรรจุสินคา้ที�จะจดัใหม้ีการตรวจสอบไวอ้ยา่งชดัเจน พร้อมทั�งจดัใหม้ีการแสดงเครื�องหมายเพื�อใหเ้ห็นวา่

สินคา้ที�จะจดัใหม้ีการตรวจสอบนั�น เป็นสินคา้ที�ทาํหรือมีไวเ้พื�อจาํหน่ายในทางการคา้ขาออก ทั�งนี� ให้

เป็นไปตามหลกัเกณฑแ์ละวิธีการที�รัฐมนตรีกาํหนด 

 

                                                        
*
 ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบบัประกาศทั�วไป เล่ม ๑๑๙ ตอนพิเศษ ๒๑ ง วนัที� ๗ มีนาคม ๒๕๔๕ 

 



๗๘ 

 

 ขอ้  ๒ ให้ผูม้ีหน้าที�ตรวจสอบมาตรฐานสินค้าดาํเนินการตรวจสอบมาตรฐานสินค้า

ขา้วหอมมะลิไทยแยกเป็น ๒ ขั�นตอนคือ การตรวจสอบขั�นก่อนตรวจปล่อย และการตรวจสอบขั�นตรวจปล่อย

และใหป้ฏิบติัตามหลกัเกณฑแ์ละวิธีการดงัต่อไปนี�  

 ๒.๑ การตรวจสอบขั�นก่อนตรวจปล่อย 

 ๒.๑.๑ ให้ผูม้ีหน้าที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้ ดาํเนินการตรวจสอบขั�น

ก่อนตรวจปล่อยโดยวิธีการอยา่งใดอยา่งหนึ�ง ดงันี�  

 (๑) ในกรณีสินคา้บรรจุกระสอบตั�งกองไวเ้รียบร้อยแลว้ ให้ชกัตวัอย่าง

โดยวิธีสุ่มจากกระสอบไม่นอ้ยกว่าร้อยละ ๕ ของจาํนวนกระสอบทั�งหมด 

 (๒) ในกรณีไม่อาจชักตวัอย่างโดยวิธีการตาม (๑) ได ้เนื�องจาก

วสัดุที�ใชใ้นการบรรจุหุม้ห่อเป็นกระสอบที�ทอดว้ยเสน้ใยสงัเคราะห์หรือถุงพลาสติก หรืออยา่งอื�นที�ผูซื้�อ

ไดท้าํความตกลงกบัผูท้าํการคา้ขาออกไว ้ใหช้กัตวัอยา่งจากกระสอบหรือภาชนะบรรจุที�สุ่มมาจากกอง

สินคา้ไม่นอ้ยกว่าร้อยละ ๐.๕ ของจาํนวนกระสอบหรือภาชนะบรรจุทั�งหมดดว้ยวิธีการเปิดปากกระสอบ

หรือภาชนะบรรจุสินคา้ 

 (๓) ในกรณีสินคา้เก็บในถงัไซโล ใหช้กัตวัอยา่งโดยวิธีลาํเลียงสินคา้ 

ออกมาไม่นอ้ยกว่าร้อยละ ๒ ของปริมาณสินคา้ทั�งหมดในถงัไซโล และสุ่มชกัตวัอยา่งทุกระยะ ๑ เมตริกตนั 

 (๔) ในกรณีสินคา้กาํลงัลาํเลียงเขา้เก็บในคลงัสินคา้หรือที�เก็บสินคา้

หรือถงัไซโลใหสุ่้มชกัตวัอยา่งสินคา้จากรถบรรทุกทุกคนัรถหรือทุก ๆ  หน่วยที�มีปริมาณใกลเ้คียงกบั ๑ คนัรถ 

 (๕) ในกรณีสินค้าลาํเลียงเพื�อบรรจุในภาชนะบรรจุขนาดใหญ่ 

(Jumbo Bag) ให้สุ่มชักตวัอย่างสินค้าเป็นระยะ ๆ อย่างสมํ�าเสมอ ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๕ ของจาํนวน

ภาชนะบรรจุทั�งหมด 

 ๒.๑.๒ ในกรณีผูจ้ดัใหม้ีการตรวจสอบประสงคจ์ะจดัใหม้ีการตรวจสอบขั�น

ก่อนตรวจปล่อยในลกัษณะตรวจปล่อยขณะทําการบรรจุ (Supervised Packing) ให้ผูม้ีหน้าที�ตรวจสอบ

มาตรฐานสินคา้ดาํเนินการตรวจสอบตามหลกัเกณฑแ์ละวิธีการดงัต่อไปนี�  

 (๑) ก่อนเริ�มดาํเนินการตรวจปล่อยขณะทาํการบรรจุให้ดาํเนินการ

ตาม ๒.๒.๒ 

 (๒) ชกัตวัอย่างสินคา้เต็มจาํนวนที�จะพึงออกใบรับรองมาตรฐาน

สินคา้ให ้เพื�อตรวจสอบคุณภาพสินคา้ทางกายภาพ พร้อมทั�งให้ตรวจสอบภาชนะที�ใชบ้รรจุหุ้มห่อไป

พร้อมกนัดว้ย 

 (๓) ในระหว่างการตรวจปล่อยขณะทาํการบรรจุทุกระยะไม่เกิน 

๒๐๐ เมตริกตนั ให้ทาํการตรวจสอบ ความชื�น ปริมาณ (ความบริสุทธิ� ) ขา้วหอมมะลิไทย ขนาดเมล็ด 

ส่วนผสมขา้วและสิ�งที�อาจมีปนได ้และให้ใชว้ิธีการตรวจสอบเบื�องตน้ตามคาํแนะนาํใน ภาคผนวก ง 

ประกอบดว้ย 



๗๙ 

 

 (๔) ตรวจสอบนํ� าหนกัสินคา้เต็มจาํนวนที�จะพึงออกใบรับรองมาตรฐาน

สินค้าให้ เวน้แต่ในกรณีที�มีการบรรจุโดยใช้เครื� องชั�งอตัโนมติั ให้สุ่มชั�งไม่น้อยกว่าร้อยละ ๑ ของ

จาํนวนกระสอบหรือภาชนะบรรจุที�จะพึงออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ให ้

 ๒.๑.๓ ใหน้าํตวัอยา่งสินคา้ที�ชกัไวต้าม ๒.๑.๑ หรือ ๒.๑.๒ แลว้แต่กรณีมา

คลุกเคลา้กนัใหเ้ป็นตวัอยา่งเดียว ทอนและแบ่งตวัอยา่งส่วนที�เหลือออกเป็น ๖ ส่วน แต่ละส่วนมีนํ� าหนักไม่

นอ้ยกว่า ๐.๕ กิโลกรัม นาํตวัอยา่งแต่ละส่วนบรรจุลงในถุงหรือภาชนะที�ป้องกนัการเปลี�ยนแปลงสภาพของ

ตวัอยา่งได ้ผนึกสลากแสดงวนัเดือนปี และปริมาณสินคา้ในกองหรือถงัไซโลที�ชกัตวัอย่าง แลว้ให้ผูม้ี

หนา้ที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้ และผูแ้ทนผูจ้ดัให้มีการตรวจสอบที�อยู่ในขณะชกัตวัอย่างลงลายมือชื�อ

กาํกบัไว ้ทาํตราประทบัปากถุงหรือภาชนะ และให้ผูที้�เกี�ยวขอ้งดงักล่าวขา้งตน้ลงลายมือชื�อกาํกบัไวที้�

รอยผนึกสลากปากถุงหรือภาชนะอีกครั� งหนึ� ง แลว้ส่งมอบตวัอย่างดงักล่าวให้ผูม้ีหน้าที�รับมอบตามที�

กาํหนดไวใ้นกฎกระทรวง และให้ถือผลวิเคราะห์ตวัอย่างขั�นก่อนตรวจปล่อยนี� เป็นเกณฑ์ในการออก

ใบรับรองมาตรฐานสินคา้ที�ตอ้งแสดงต่อเจา้พนกังานศุลกากร 

 ในกรณีที�สาํนักงานมาตรฐานสินคา้เป็นผูด้าํเนินการตรวจสอบให้

จดัทาํตวัอยา่งตามวรรคหนึ�งเพียง ๔ ส่วน ส่งมอบตวัอยา่งดงักล่าวให้แก่ผูท้าํการคา้ขาออก ๑ ส่วน และ

นาํกลบัสาํนกังานมาตรฐานสินคา้ ๓ ส่วน 

 ๒.๑.๔ ใหป้ระทบั ปิด หรือผกูติด ตรา แผน่ป้าย หรือสลาก แสดงวนั  เดือน  ปี  

และปริมาณสินค้ากองหรือถังไซโลที�ชักตัวอย่าง แลว้ทาํตราประทับสินค้ากองหรือถังไซโลที�ได ้          

ชกัตวัอยา่งไวแ้ลว้นั�น ในลกัษณะที�สามารถใชเ้ป็นหลกัฐานในการรักษาสินคา้นั�นมิใหถ้กูเพิ�มเติมสบัเปลี�ยน

หรือเปลี�ยนแปลงได ้

 ๒.๒ การตรวจสอบขั�นตรวจปล่อย 

 ๒.๒.๑ สินคา้ที�จะตรวจสอบขั�นตรวจปล่อยได้ตอ้งเป็นสินค้าที�ปรากฎผล

การตรวจสอบขั�นก่อนตรวจปล่อยว่าถูกตอ้งตามมาตรฐานที�กระทรวงพาณิชยก์าํหนด หรือในกรณีที�มี

การซื�อขายตามตวัอย่างหรือเงื�อนไข ตอ้งปรากฎผลการตรวจสอบว่ามีคุณภาพไม่ต ํ�ากว่าตัวอย่างหรือ

เงื�อนไขที�ผูซื้�อไดต้กลงไว ้

 ๒.๒.๒ ก่อนเริ�มดาํเนินการตรวจปล่อย ใหผู้ม้ีหนา้ที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้

สุ่มชกัตวัอยา่งสินคา้จากกองกระสอบหรือภาชนะบรรจุหรือถงัไซโล ปริมาณที�พอเหมาะเพื�อตรวจสอบ

ความชื�น ปริมาณ (ความบริสุทธิ� ) ขา้วหอมมะลิไทย ขนาดเมลด็ ส่วนผสม ขา้วและสิ�งที�อาจมีปนได้

ระดบัการสี ตลอดจนแมลงที�ยงัมีชีวิตอยู ่และใชว้ิธีการตรวจสอบเบื�องตน้ตามคาํแนะนาํใน ภาคผนวก ง 

ประกอบดว้ย 

  ถา้พบว่ามีคุณภาพส่วนหนึ�งส่วนใดหรือทั�งหมดไม่เป็นไปตามมาตรฐาน 

หรือตามตวัอยา่งหรือเงื�อนไขที�ผูซื้�อตกลงไว ้ใหผู้ม้ีหนา้ที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้แจง้ให้ผูจ้ดัให้มีการ

ตรวจสอบดาํเนินการปรับปรุงคุณภาพสินคา้จนกว่ามีคุณภาพถกูตอ้ง จึงจะดาํเนินการตรวจปล่อยต่อไป 

 ๒.๒.๓ ใหผู้ม้ีหนา้ที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้ดาํเนินการชกัตวัอย่างสินคา้

เพื�อตรวจสอบคุณภาพสินคา้ทางกายภาพ โดยวิธีการอยา่งใดอยา่งหนึ�ง ดงันี�  



๘๐ 

 

  (๑) ในกรณีสินคา้บรรจุกระสอบ ใหช้กัตวัอยา่งสินคา้ทุกกระสอบ 

  (๒) ในกรณีไม่อาจชกัตวัอยา่งโดยวิธีดงักล่าวตาม (๑) ได ้เนื�องจาก

วสัดุที�ใชใ้นการบรรจุหุม้ห่อ เป็นกระสอบที�ทอดว้ยเสน้ใยสงัเคราะห์หรือถุงพลาสติกหรืออยา่งอื�นที�ผูซื้�อ

ไดท้าํความตกลงกบัผูท้าํการคา้ขาออกไว ้ใหสุ่้มทั�งกระสอบหรือภาชนะบรรจุสินคา้ที�กาํลงัตรวจปล่อย

เป็นระยะ ๆ ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๐.๕ ของจาํนวนกระสอบหรือภาชนะบรรจุทั�งหมด ในแต่ละคาํร้อง

ขอใหอ้อกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ แลว้ใชว้ิธีเปิดปากกระสอบหรือภาชนะบรรจุเพื�อชกัตวัอยา่ง 

  (๓) ในกรณีสินคา้เกบ็ในถงัไซโลหรือเก็บในภาชนะบรรจุขนาดใหญ่ 

(Jumbo Bag) แลว้ขนถ่ายเพื�อบรรจุกระสอบหรือภาชนะบรรจุ ใหสุ่้มชกัตวัอยา่งสินคา้ที�กาํลงัลาํเลียง

หรือขนถ่ายเป็นระยะ ๆ อยา่งสมํ�าเสมอ ไม่นอ้ยกว่าร้อยละ ๕ ของจาํนวนกระสอบหรือภาชนะบรรจุทั�งหมด

เวน้แต่ในกรณีที�มิไดบ้รรจุหุม้ห่อ ใหช้กัตวัอยา่งทุก ๆ คนัรถหรือทุกหน่วยหรือ ทุกระยะขณะลาํเลียงสินคา้

ในปริมาณที�เท่ากบั ๑ คนัรถบรรทุก โดยใหช้กัตวัอยา่งคนัรถละหรือหน่วยละไม่นอ้ยกว่า ๐.๕ กิโลกรัม 

 ๒.๒.๔ ในระหว่างการตรวจปล่อยสินคา้ทุกระยะไม่เกิน ๒๐๐ เมตริกตัน 

ใหท้าํการตรวจสอบ ความชื�น ปริมาณ (ความบริสุทธิ� ) ขา้วหอมมะลิไทย ขนาดเมล็ด ส่วนผสมขา้วและ

สิ�งที�อาจมีปนได ้และใหใ้ชว้ิธีการตรวจสอบเบื�องตน้ตามคาํแนะนาํในภาคผนวก ง ประกอบดว้ย 

 ๒.๒.๕ ในกรณีสินคา้ที�ตรวจสอบ ส่งออกโดยบรรจุกระสอบหรือภาชนะ

บรรจุใหผู้ม้ีหนา้ที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้ ดาํเนินการตรวจสอบกระสอบหรือภาชนะบรรจุให้เป็นไป

ตามที�ระบุไวใ้นคาํร้องขอใหอ้อกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ดว้ย 

 ๒.๒.๖ สําหรับสินค้าที� ได้ด ําเนินการตรวจสอบในขณะทําการบรรจุ 

(Supervised Packing) ตาม ๒.๑.๒ ไม่ตอ้งตรวจสอบและชกัตวัอย่างซํ� าอีก เวน้แต่สินคา้ในกองนั�นเก็บ

ไวน้านเกินกว่า ๑๕ วนั นบัแต่วนัที�ไดท้าํตราประทบักองสินคา้ไวค้รั� งแรก ให้ดาํเนินการตรวจสอบขั�น

ตรวจปล่อยใหม่ตาม ๒.๒ 

 ๒.๒.๗ ให้ผูม้ีหน้าที�ตรวจสอบมาตรฐานสินคา้รักษาตวัอย่างที�ชกัไวข้ณะ

ตรวจสอบตาม ๒.๒.๓ ในลกัษณะที�สามารถป้องกนัการเพิ�มเติมสบัเปลี�ยนหรือเปลี�ยนแปลงได ้

 ๒.๒.๘ การตรวจสอบนํ� าหนกั 

  ในกรณีสินคา้บรรจุกระสอบหรือภาชนะบรรจุ ถา้ชั�งเป็นรายกระสอบ

หรือภาชนะบรรจุใหสุ่้มชั�งไม่นอ้ยกว่าร้อยละ ๑ ของจาํนวนกระสอบหรือภาชนะบรรจุที�จะพึงออกใบรับรอง

มาตรฐานสินคา้ให ้ถา้ชั�งพร้อมรถที�ใชบ้รรทุกใหช้ั�งสินคา้เต็มจาํนวนที�จะพึงออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ให ้

  ในกรณีที�เป็นสินคา้ไม่บรรจุกระสอบใหต้รวจสอบนํ� าหนกัเต็มจาํนวน

ที�จะพึงออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ให ้

 ๒.๒.๙ เมื�อตรวจสอบตามคาํร้องขอใหอ้อกใบรับรองมาตรฐานสินคา้แต่ละ

คาํร้องขอครบถว้นแลว้ ใหจ้ดัทาํตวัอยา่งที�ไดช้กัตวัอยา่งไวต้าม ๒.๒.๓ ตามหลกัเกณฑ์และวิธีการและ

ส่งมอบใหผู้ม้ีหนา้ที�รับมอบดงัระบุไวใ้น ๒.๑.๓ 



๘๑ 

 

  ในกรณีที�ผูท้าํการคา้ขาออกซึ�งสินคา้มาตรฐานแจง้ความประสงคจ์ะ

ขอใหอ้อกใบรับรองผลการตรวจสอบมาตรฐานสินคา้หรือผลการวิเคราะห์ตวัอย่างเป็นตอน ๆ ตามปริมาณ

ที�ตรวจสอบเสร็จตามที�แจง้ความประสงคไ์ว ้โดยไม่ตอ้งรอให้การตรวจสอบครบถว้นตามคาํร้องขอให้

ออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ ใหจ้ดัทาํตวัอยา่งหนึ�งตวัอยา่งต่อสินคา้ที�ไดต้รวจสอบแลว้เสร็จตามปริมาณ

ที�แจง้ความประสงคไ์ว ้การออกใบรับรองผลการตรวจสอบมาตรฐานสินคา้หรือผลการวิเคราะห์ตวัอย่าง

ใหถ้ือผลเฉลี�ยของผลวิเคราะห์ตวัอยา่งทั�งหมดของคาํร้องขอนั�นเป็นเกณฑ ์

  กรณีสินคา้ที�ไดด้าํเนินการตรวจสอบในขณะทาํการบรรจุ (Supervised 

Packing) ผลวิเคราะห์ตวัอยา่งตามคาํร้องขอใหอ้อกใบรับรองมาตรฐานสินคา้แต่ละคาํร้องขอ ให้อนุโลม

ตามผลวิเคราะห์ตวัอยา่งขั�นก่อนตรวจปล่อย โดยไม่ตอ้งจดัทาํตวัอยา่งอีก 

 ๒.๒.๑๐ ในกรณีที�ตอ้งบรรทุกสินคา้ที�ไดรั้บการตรวจสอบไปขนถ่าย ณ ท่าเรือ

ซึ�งอยูห่่างไกลจากสถานที�ที�จดัใหม้ีการตรวจสอบ ใหท้าํตราประทบัสินคา้ที�บรรทุกอยูใ่นยานพาหนะนั�นไว ้

ในลกัษณะที�สามารถใชเ้ป็นหลกัฐานในการป้องกนัการเพิ�มเติม สับเปลี�ยน หรือเปลี�ยนแปลงไวจ้นกว่า

จะเริ�มขนถ่าย 

 ๒.๒.๑๑ เมื�อสิ�นเวลาการตรวจสอบในแต่ละวนัและการจดัให้มีการตรวจสอบ

นั�นยงัไม่แลว้เสร็จ หรือในกรณีที�การตรวจสอบแลว้เสร็จแต่ยงัมีสินคา้ที�ไดช้กัตวัอยา่งในขั�นก่อนตรวจปลอ่ย

คงเหลืออยู่ และผูจ้ดัให้มีการตรวจสอบประสงค์จะจดัให้มีการตรวจสอบขั�นตรวจปล่อยสินคา้นั�นใน

ครั� งต่อไป ใหท้าํตราประทบัสินคา้กองหรือถงัไซโลที�เหลืออยูน่ั�นเพื�อป้องกนัการเพิ�มเติมสบัเปลี�ยน หรือ

เปลี�ยนแปลงไวด้ว้ย 

 ขอ้  ๓. ในกรณีผูจ้ดัให้มีการตรวจสอบ มีความจาํเป็นไม่สามารถจดัให้มีการตรวจสอบ

ขั�นก่อนตรวจปล่อยได้ ผูจ้ ัดให้มีการตรวจสอบสามารถจัดให้มีการตรวจสอบเฉพาะการตรวจสอบ

ขั�นตรวจปล่อยเพียงขั�นตอนเดียวก็ได ้และใหย้กเวน้ไม่ตอ้งปฏิบติัตาม ๒.๒.๑ ทั�งนี� ให้ถือผลวิเคราะห์ตวัอย่าง

ขั�นตรวจปล่อยตาม ๒.๒.๙ เป็นเกณฑใ์นการออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้ที�ตอ้งแสดงต่อเจา้พนักงาน

ศุลกากร 

 ขอ้  ๔. วิธีทดสอบหาปริมาณอมิโลส วิธีทดสอบหาปริมาณความชื�น วิธีทดสอบหาปริมาณ

ขา้วเจา้อื�นที�ไม่ใช่ขา้วหอมมะลิไทยปน วิธีตรวจสอบเบื�องตน้ ให้เป็นไปตามหลกัเกณฑ์และวิธีการที�

กาํหนดในภาคผนวก ก  หรือ ข  หรือ ค  หรือ ง  แนบทา้ยประกาศนี�  

  ขอ้  ๕. ประกาศฉบบันี� ใหใ้ชบ้งัคบัเมื�อพน้กาํหนด ๑๕ วนั นับแต่วนัประกาศ

ในราชกิจจานุเบกษา เป็นตน้ไป 

 

 ประกาศ  ณ  วนัที�  ๑๕  กุมภาพนัธ ์ พ.ศ.  ๒๕๔๕ 

 (ลงชื�อ)    อดิศยั  โพธารามิก 

 (นายอดิศยั  โพธารามิก) 

 รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย ์



๘๒ 

ภาคผนวก ก. 
 

วธีิทดสอบหาปริมาณอมิโลส 

 

๑. เครื�องมอื 

 ๑.๑  สเปกโตรโฟโตมิเตอร์ (spectrophotometer) 

 ๑.๒ เครื�องชั�ง ที�ชั�งไดล้ะเอียดถึง ๐.๐๐๐๑ กรัม 

 ๑.๓ เครื�องปั�นกวนระบบแม่เหลก็ (magnetic stirrer) 

 ๑.๔ เครื�องบดเมลด็ขา้วที�บดใหล้ะเอียดไดถ้ึง ๘๐–๑๐๐ เมซ (mesh) 

 ๑.๕ ขวดแกว้ปริมาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิลิตร 

 ๑.๖ ปิเปต แบบ volumetric pipette ขนาดความจุ ๑ ๒ ๓ ๔ และ ๕ มิลลิลิตร 

 ๑.๗ ปิเปต แบบ measuring pipette ขนาดความจุ ๑–๑๐ มิลลิลิตร 

 

๒. สารเคม ี

 ๒.๑ เอทิลแอลกอฮอล ์(ethyl alcohol : C2H5OH)  ๙๕% 

 ๒.๒ โซเดียมไฮดรอกไซด ์(sodium hydroxide : NaOH) 

 ๒.๓ กรดเกลเชียลอะซิติก (glacial acetic acid : CH3COOH) 

 ๒.๔ ไอโอดีน ( iodine : I2  ) 

 ๒.๕ โพแทสเซียมไอโอไดด ์(potassium iodide : KI) 

 ๒.๖ อมิโลส (potato amylose) มีความบริสุทธิ� ไม่นอ้ยกว่า ๙๕% 

 

๓. วธิีการเตรียมสารละลาย 

 ๓.๑ สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด ์เขม้ขน้ ๒ นอร์มลั (N) : ชั�งโซเดียมไฮดรอกไซด ์(ขอ้ ๒.๒) 

๘๐.๐ กรัม ละลายในนํ� ากลั�นประมาณ ๘๐๐ มิลลิลิตร ในขวดแกว้ปริมาตร ขนาดความจุ ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร 

ทิ�งไวใ้หเ้ยน็ แลว้ปรับปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร 

 ๓.๒ สารละลายกรดเกลเชียลอะซิติกเขม้ขน้ ๑ นอร์มลั (N) : ละลายกรดเกลเชียลอะซิติก (ขอ้ ๒.๓) 

ปริมาตร ๖๐ มิลลิลิตร ในนํ� ากลั�นประมาณ ๘๐๐ มิลลิลิตร ในขวดแกว้ปริมาตรขนาดความจุ ๑,๐๐๐  

มิลลิลิตร ปรับปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร 

 ๓.๓ สารละลายไอโอดีน : ชั�งไอโอดีน ๐.๒๐๐๐ กรัม และโพแทสเซียมไอโอไดด ์ ๒.๐๐๐ กรัม

ละลายในนํ� ากลั�นประมาณ ๘๐ มิลลิลิตร ในขวดแกว้ปริมาตรสีชาขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิลิตร ทิ�งไวข้า้มคืน 

หรือจนไอโอดีนละลายหมด ปรับปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑๐๐ มิลลิลิตร 

 

 

 



๘๓ 

 

๔. วธิีวเิคราะห์ 

 ๔.๑ บดเมลด็ขา้วขาวดว้ยเครื�องบดตาม ๑.๔ ให้เป็นแป้ง ชั�งแป้งมา ๐.๑๐๐๐ กรัม ใส่ในขวดแกว้

ปริมาตรขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิลิตร ตาม ๑.๕ ที�แหง้สนิท 
 ๔.๒ เติมเอทิลแอลกอฮอล ์๙๕% ปริมาตร ๑ มิลลิลิตรเขยา่เบา ๆ 

 ๔.๓ เติมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด ์ตาม ๓.๑ ปริมาตร ๙ มิลลิลิตร 

 ๔.๔ ปั�นกวนตวัอยา่งดว้ยเครื�องปั�นกวนระบบแม่เหลก็ นาน ๑๐ นาทีใหเ้ป็นนํ� าแป้งแลว้ปรับปริมาตร
ดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑๐๐ มิลลิลิตร 

 ๔.๕ เตรียมขวดแกว้ปริมาตรขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิลิตร ชุดใหม่ เติมนํ� ากลั�นประมาณ ๗๐ มิลลิลิตร 

สารละลายกรดเกลเชียลอะซิติกปริมาตร ๒ มิลลิลิตร และสารละลายไอโอดีนปริมาตร ๒ มิลลิลิตร 
 ๔.๖ ดูดนํ� าแป้ง ตาม ๔.๔ ปริมาตร ๕ มิลลิลิตร ใส่ในขวดแกว้ปริมาตรที�เตรียมไวต้าม ๔.๕ ปรับ 

ปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑๐๐ มิลลิลิตร แลว้ตั�งทิ�งไว ้๑๐ นาที 

 ๔.๗ วดัความเขม้ของสีของสารละลายตาม ๔.๖ ดว้ยเครื�องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ โดยอ่านค่าเป็น 
absorbance ที�ความยาวคลื�นแสง ๖๒๐ นาโนเมตร (nm) หลงัปรับเครื�องดว้ย blank ใหไ้ดค่้า 

absorbance เท่ากบั ๐ (ศนูย)์ 

 ๔.๘ ทาํ blank โดยเติมสารละลายกรดเกลเชียลอะซิติก ปริมาตร ๒ มิลลิลิตร และสารละลายไอโอดีน 
ปริมาตร ๒ มิลลิลิตร ปรับปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�นใหเ้ป็น ๑๐๐ มิลลิลิตร 

 ๔.๙ นาํ absorbance ไปหาปริมาณ (ร้อยละ) อมิโลส โดยเทียบกบักราฟมาตรฐานที�เตรียมไวต้าม ๕ 

 ๔.๑๐ ปรับปริมาณอมิโลสในแป้งขา้วที�วิเคราะห์ไดใ้หเ้ป็นที�ระดบัความชื�น ร้อยละ ๑๔.๐ จากสูตร 
 

 ปริมาณอมิโลสในแป้งขา้วที�ความชื�นร้อยละ ๑๔.๐ = 

 เมื�อ A  =  ปริมาณอมิโลสในแป้งขา้วที�วิเคราะห์ไดเ้ป็นร้อยละ 

  M =  ปริมาณความชื�นของแป้งขา้วที�วิเคราะห์ไดเ้ป็นร้อยละ 
 

๕. การเขียนเส้นกราฟมาตรฐาน 

 ๕.๑ ชั�งอมิโลส ๐.๐๔๐๐ กรัม ใส่ในขวดแกว้ปริมาตรขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิลิตรตาม ๑.๕ ที�แหง้สนิท

แลว้ดาํเนินการเช่นเดียวกบัตวัอยา่งตาม ๔.๒ –  ๔.๔  เป็นสารละลายมาตรฐาน 
 ๕.๒ เตรียมขวดแกว้ปริมาตรขนาดความจุ ๑๐๐ มิลลิมิตร จาํนวน ๕ ขวด เติมนํ� ากลั�นขวดละ ๗๐ 

มิลลิลิตร เติมสารละลายกรดเกลเชียลอะซิติก ปริมาตร ๐.๔ มิลลิลิตรในขวดที� ๑ ปริมาตร ๐.๘ มิลลิลิตร 

ในขวดที� ๒ ปริมาตร ๑.๒ มิลลิลิตร ในขวดที� ๓ ปริมาตร ๑.๖ มิลลิลิตร ในขวดที� ๔ และปริมาตร ๒.๐ 
มิลลิลิตรในขวดที� ๕ ตามลาํดบั แลว้เติมสารละลายไอโอดีนปริมาตร ๒ มิลลิลิตร  ลงในแต่ละขวด 

 ๕.๓ ดูดสารละลายมาตรฐานตาม ๕.๑ ปริมาตร ๑ ๒ ๓ ๔ และ ๕ มิลลิลิตร ซึ�งเทียบเท่าปริมาณ อมิ

โลสร้อยละ ๘ ๑๖ ๒๔ ๓๒ และ ๔๐ ตามลาํดบั ใส่ในขวดที�เตรียมไวใ้น ๕.๒ ปรับปริมาตรดว้ยนํ� ากลั�น
ใหเ้ป็น ๑๐๐ มิลลิลิตร และวดัค่า  absorbance ที� ๖๒๐ นาโนเมตร หลงัปรับเครื�องดว้ย blank ใหไ้ดค่้า 

absorbance เท่ากบั ๐ (ศนูย)์ เช่นเดียวกบั ๔.๗ 

 ๕.๔ นาํ absorbance กบัปริมาณอมิโลสในสารละลายมาตรฐานตาม ๕.๓ มาเขียนเป็นเสน้กราฟมาตรฐาน 
 ๕.๕ นาํเสน้กราฟมาตรฐานที�ไดจ้าก ๕.๔มาใชแ้ปลงค่า absorbance ใหเ้ป็นปริมาณ (ร้อยละ) อมิโลส 

_____________________ 

AX ๘๖ 
๑๐๐-M 



 

๘๔ 

ภาคผนวก  ข. 
 

วธีิทดสอบหาปริมาณความชื�น 

 

๑.   เครื�องมอื 

 ๑.๑ ตูอ้บ (oven) 

 ๑.๒ เครื�องชั�ง ที�ชั�งไดล้ะเอียดถึง ๐.๐๐๐๑ กรัม 

 ๑.๓ เดซิกเคเตอร์ดูดความชื�น (desiccator) 

 ๑.๔ เครื�องบดเมลด็ขา้วที�บดใหล้ะเอียดไดถ้ึง ๘๐ - ๑๐๐ เมซ (mesh) 

 ๑.๕ กล่องอลมูิเนียมมีฝาปิด 

 

๒. วธิีวเิคราะห์ 

 ๒.๑ บดเมลด็ขา้วขาวดว้ยเครื�องบดตาม ๑.๔ ใหเ้ป็นแป้ง  

 ๒.๒ เปิดฝากล่องอลมูิเนียมตาม ๑.๕ โดยเอาฝาซอ้นไวใ้ตก้ล่องแลว้นาํไปอบในตูอ้บตาม ๑.๑ ที�

อุณหภูมิ ๑๓๐O ซ  เป็นเวลา ๑ ชั�วโมง ทิ�งไวใ้ห้เยน็ในเดซิกเคเตอร์ แลว้ชั�งนํ� าหนกัใหไ้ดน้ํ� าหนกั

ที�แน่นอน 

 ๒.๓ ชั�งแป้งตาม ๒.๑ นํ� าหนกัประมาณ ๑.๐๐๐๐ กรัม ใส่ในกลอ่งอลมูิเนียมตาม ๒.๒ แลว้ชั�งใหไ้ด้

นํ� าหนกัที�แน่นอน 

 ๒.๔ อบกล่องแป้งตาม ๒.๓ ในตูอ้บที�อุณหภูมิ ๑๓๐ O ซ  โดยเปิดฝาไวเ้ป็นเวลา ๑ ชั�วโมง แลว้ปิด

ฝาทิ�งไวใ้หเ้ยน็ในเดซิกเคเตอร์ ชั�งใหไ้ดน้ํ� าหนกัที�แน่นอน 

 ๒.๕ คาํนวณหาปริมาณความชื�นจากสูตร 

 

 ร้อยละของความชื�น =    

 

 เมื�อ A = นํ� าหนกักล่องอลมูิเนียมพร้อมฝา 

  B = นํ� าหนกักล่องอลมูิเนียมพร้อมฝาและแป้งก่อนอบ 

  C = นํ� าหนกักล่องอลมูิเนียมพร้อมฝาและแป้งหลงัอบ 

 

_____________________ 

 

 

 

 

(B – C) 
(B – A) 

X ๑๐๐ 



 

๘๕ 

ภาคผนวก ค. 
 

วธีิทดสอบหาปริมาณข้าวเจ้าอื�นที�ไม่ใช่ข้าวหอมมะลิไทยปน 
 

การหาค่าการสลายเมลด็ข้าวในด่าง 

๑. เครื�องมอื 

 ๑.๑ เครื�องชั�ง ที�ชั�งไดล้ะเอียดถึง ๐.๐๐๐๑ กรัม 

 ๑.๒ ตูอ้บ (oven) 

 ๑.๓ ขวดแกว้ปริมาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร 

 ๑.๔ จานพลาสติกใสพร้อมฝาปิด  (petri dish)  ขนาดเสน้ผา่นศนูยก์ลาง ๑๔.๕ เซนติเมตร 

 ๑.๕ บีกเกอร์แกว้ ( beaker)  ขนาด ๑ - ๒ ลิตร 

 ๑.๖ เดซิกเคเตอร์ดูดความชื�น (desiccator) 
 

๒. สารเคม ี

 ๒.๑ โพแทสเซียมไฮดรอกไซด ์ (potassium hydroxide : KOH)  ๘๗%  

 ๒.๒ โพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลท  (potassium hydrogen phthalate : C8H5KO4) 

 ๒.๓ ฟีนอลฟ์ธาลีน  (phenolphtalein  : (C20H14O4) 
 

๓. การเตรียมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์เข้มข้น ๑.๗%   ๐.๐๕% 

 ๓.๑ การเตรียมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ์อาจทาํได ้๒ วิธี 

๓.๑.๑  เตรียม working solution  โดยตรง ชั�งโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ์๑๙.๕๔ กรัม ละลาย

ในนํ� ากลั�นที�ผา่นการตม้ใหเ้ดือดแลว้ปิดฝาทิ�งไวใ้หเ้ยน็ เติมนํ� ากลั�นเพื�อปรับปริมาตร

ใหเ้ป็น ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร 

๓.๑.๒  เตรียม working solution  จาก  stock solution 

ก) ชั�งโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ์ ๕๘๘.๒ กรัม ละลายในนํ� ากลั�นที�ผา่นการตม้ใหเ้ดือด

แลว้ปิดฝาทิ�งไวใ้หเ้ยน็ เติมนํ� ากลั�นเพื�อปรับปริมาตรใหเ้ป็น ๑,๐๐๐  มิลลิลิตร เก็บ

ไวเ้ป็น stock solution  สาํหรับเจือจางต่อไป 

ข) นาํ stock solution จาก ก) ปริมาตร ๓๓ มิลลิลิตร มาเจือจางดว้ยนํ� ากลั�นใหไ้ด้

ปริมาตร ๑,๐๐๐ มิลลิลิตร  สาํหรับใชเ้ป็น working solution 

 ๓.๒ การหาความเขม้ขน้ของสารละลาย working solution 

๓.๒.๑ อบสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทที�อุณหภูมิ ๑๓๐๐ซ เป็นเวลา ๑ ชั�วโมง แลว้

ทิ�งไวใ้หเ้ยน็ในเดซิกเคเตอร์ 

๓.๒.๒ ชั�งสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทตาม ๓.๒.๑ ประมาณ ๐.๕๐๐๐ กรัม โดยอ่าน

ใหไ้ดน้ํ� าหนกัที�แทจ้ริง 

 



๘๖ 

 

๓.๒.๓ ละลายสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทตาม ๓.๒.๒ ในนํ� ากลั�นปริมาตร ๕๐ มิลลิลิตร 

หยดสารละลายฟีนอลฟ์ธาลีนเขม้ขน้ ๑% ลงไป ๓ หยด ไทเทรตกบัสารละลาย 

working solution จนสารละลายเปลี�ยนจากไม่มีสีเป็นสีชมพ ู บนัทึกปริมาตรของ 

working solution ที�ใชไ้ปเป็นมิลลิลิตร 

๓.๒.๔ ทาํ blank ตามวิธีการเดียวกบั ๓.๒.๓ โดยไม่ใชส้ารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลท 

๓.๒.๕ คาํนวณหาความเขม้ขน้ของ working solution  ดงันี�  
 

% โพแทสเซียมไฮดรอกไซด ์    =    ๑๐๐ 
 

เมื�อ V    = ปริมาตรของ working solution ที�ใชใ้นการไทเทรตกบัโพแทสเซียม 

  ไฮโดรเจนพทาเลท (มิลลิลิตร) 

 B     = ปริมาตรของ working solution ที�ใชใ้นการไทเทรตกบั blank (มิลลิลิตร) 

 P     =  นํ� าหนกัของสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลท (กรัม) 
 

๔. วธิีวเิคราะห์ 

๔.๑ สุ่มเมลด็ขา้วขาวเต็มเมลด็มา ๑๐๐ เมลด็ แบ่งใส่ในจานพลาสติกใส ตาม ๑.๔ จาํนวน ๔ จาน 

จานละ ๒๕ เมลด็ แลว้วางบนพื�นราบสีดาํ 

๔.๒ เติมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซดล์งในจานพลาสติกตาม ๔.๑ ประมาณจานละ ๑๐๐ 

มิลลิลิตร ใหเ้มลด็ขา้วทุกเมลด็จมอยูใ่นสารละลาย และใหแ้ต่ละเมลด็อยูห่่างกนัพอสมควร 

แลว้ปิดฝาทิ�งไวใ้หอ้ยูก่บัที�ที�อณุหภูมิหอ้ง (๓๐๐ซ  ๕ ๐ซ) โดยไม่ขยบัเขยื�อนเป็นเวลา ๒๓ ชั�วโมง 

๔.๓ ตรวจเมลด็ขา้วตาม ๔.๒ โดยพิจารณาระดบัการสลายของเมล็ดขา้วในด่างแต่ละเมล็ดตาม

ลกัษณะการสลายตามตารางที� ๑ 

ตารางที� ๑  ระดบัของการสลายของเมลด็ขา้วในด่างแต่ละเมลด็ 
 

การสลายของเมลด็ข้าว 

ระดับ 
ลกัษณะของเมลด็ข้าวที�สลายในด่าง 

๑ ลกัษณะของเมลด็ขา้วไม่เปลี�ยนแปลงเลย 

๒ เมลด็ขา้วพองตวั 

๓ เมลด็ขา้วพองตวัและมีแป้งกระจายออกมาจากบางส่วนของเมลด็ขา้ว 

๔ เมลด็ขา้วพองตวัและมีแป้งกระจายออกมารอบเมลด็ขา้วเป็นบริเวณกวา้ง 

๕ ผวิของเมลด็ขา้วปริทางขวางหรือทางยาวและมีแป้งกระจายออกมารอบ

เมลด็เป็นบริเวณกวา้ง 

๖ เมลด็ขา้วสลายตวัตลอดทั�งเมลด็ มีลกัษณะเป็นเมือกขุ่นขาว 

๗ เมลด็ขา้วสลายตวัตลอดทั�งเมลด็และมีลกัษณะเป็นเมือกใส 
 

 ๔.๔ การวินิจฉยั 

 เมลด็ขา้วที�มีระดบัการสลายในด่าง ตั�งแต่ระดบั ๑ ถึงระดบั ๕ เป็นเมลด็ขา้วที�ไม่ใช่ขา้วหอมมะลิไทย 

 0        P       0
๒๐๔.๒๓ 

๕๖.๑๐๙ 
V-B 



 

๘๗ 

ภาคผนวก ง. 
 

วธีิตรวจสอบเบื�องต้น 

 

 วิธีตรวจสอบเมลด็ขา้วสุกที�ตม้ในนํ� าเดือด เป็นวิธีการตรวจสอบเบื�องตน้อยา่งง่าย ๆ เพื�อเป็น

แนวทางในการบ่งชี� เท่านั�น 
 

 ๑. เครื�องมอื 

 ๑.๑ หมอ้ตม้นํ� าไฟฟ้า 

 ๑.๒ ตะกร้าตะแกรงลวดไร้สนิม 

 ๑.๓ ชอ้นหรือพายสาํหรับเขี�ยเมลด็ขา้ว 

 ๑.๔ กระจกสาํหรับกดเมลด็ขา้ว ๒ แผน่ 
 

 ๒. วธิีวเิคราะห์ 

๒.๑ สุ่มขา้วขาวเต็มเมลด็มา ๑๐๐ เมลด็ใส่ในตะกร้า 

๒.๒ ตม้นํ� ากลั�นดว้ยหมอ้ตม้นํ� าไฟฟ้าใหเ้ดือดเต็มที� 

๒.๓ หยอ่นตะกร้าพร้อมเมลด็ขา้วขาวลงตม้ในนํ� าเดือดตาม ๒.๒ เป็นเวลา ๑๗ นาที 

ในระหว่างนั�นระวงัอยา่ใหเ้มลด็ขา้วเกาะติดกนั 

๒.๔ เมื�อตม้ครบ ๑๗ นาที แลว้ใหย้กตะกร้าขึ�นจากนํ� าเดือด จุ่มลงในนํ� าเยน็ที�เตรียมไว้

ทนัทีแลว้ยกขึ�นใหส้ะเด็ดนํ� า 

๒.๕ เทเมลด็ขา้วในตะกร้าลงบนกระจก เกลี�ยเมลด็ขา้วใหก้ระจาย นาํกระจกอกีแผน่มา

วางทบัเมลด็ขา้วและกดใหแ้บน เพื�อตรวจดภูายในของเมลด็ขา้วทั�ง ๑๐๐ เมลด็ ถา้

ปรากฏว่าขา้วเมลด็ใดยงัเป็นไต โดยมีลกัษณะเป็นจุดขุ่นขาวของแป้งดิบปรากฏ

ภายในเมลด็ ใหถ้ือว่าเป็นขา้วที�ยงัไม่สุกสมบูรณ์ 
 

 ๓. การวนิิจฉัย 

 เมลด็ขา้วที�ยงัไม่สุกสมบูรณ์ ใหถ้ือว่าเป็นขา้วที�ไม่ใช่ขา้วหอมมะลิไทย 

 
____________________________ 


